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MOLHO QUE COMBINA O SABOR DE SESAMO TOSTADO COM A DELICADEZA
DO MANJERICAO PARA SALADAS A BASE DE CARNE COMO PEITO DE FRANGO. P e =

INGREDIENTES CONFECAO ;
50g Hellmann's Maionese Original, Mum recipiente, coloque Hellmann's Maionese Original,
50ml Hellmann's molho para saladas  adicione 2 mistura de Hellmann's molho para saladas Vinagrete a

. 3 - . - o w‘ I” Dﬂf)[fﬂ'ﬁ
Vlnagrete_. 150ml Azeite, 30g Sésamo, com areite, o sésamao tostado e o Knorr Primerba tempero pasta - i | Y f d
5g Knorr Primerba tempero pasta Manjericdo. Misture todos os ingredientes até obter a m - 3
Manjerico. consisténcia desejada.

f

MOLHO INESQUECIVEL PARA TORNAR CADA HAMBURGUER ESPECIAL.

INGREDIENTES CONFECAO

150g Hellmann's Maionese Original, ~ Num recipiente, coloque Hellmann's Maionese Original,
50p Cebola picada refogada, adicione cebola picada refogada, Hellmann's Mostarda,
50g Hellmann's Mostarda, Hellmann's Ketchup e molho inglés. Misture todos os
20g Hellmann'’s Ketchup, ingredientes até obter a consisténcia desejada,

6 gotas Molho Inglés.

MOLHO GREGO

MOLHO PARA OS AMANTES DE FORTES SABORES MEDITERRANEOS

COM UM TOQUE DA GRECIA DEDICADO A CARNES GRELHADAS. e ——
INGREDIENTES CONFECAO f @
220 Hellmann's Maionese Original, Num recipiente, coloque Hellmann's Maionese Original, .
5g Alho picadn, adicione o alho picado, o temilhe fresco e o iogurte grego natural. | VERDADEIRA 2
: i : = K 3 . MAIONESE
__ 5g Tomilhe fresco, Misture tedos os ingredientes ate obter a consisténcia desejada. a

75g logurte grego natural.

MOLHO ETNICO MAIS USADO PARA ACOMPANHAR STREET FOOD L.

TENDO COMO BASE A CARNE.

INGREDIENTES CONFECAD =
ZUOg Hellmann's Molhe para saladas MNum recipiente, coloque Hellmann's molho para saladas César ©3 __..::,.
Cesar, 505 Hell 's M ; e Hell 's Most. « Adicionie cebola refogada, p:pnka g

25g Cebola refogada, 5; Knorr & Knorr Primerba tempero pasta Manjenm

Primerba tempero pasta Manjericao, Misture os ingredientes ate obter a.corsisténcia rlesejada.
10g Paprika.

A FRESCURA DO GENGIBRE COMBINADA COM UM TOQUE PICANTE DO PIMENTO VERDE

IDEAL PARA CARMNES BRANCAS GRELHADAS. = =y,
INGREDIENTES CONFECAO

220g Hellmann's Maionese Original, Coloque Hellmann’s Maionese Original num recipiente. o
S5g Gengibre fresco, Adicione genpibre ralade e pimenta verde. | V“:E,ﬁgﬂ”";g'
5g Rimenta verds. Misture todos os ingredientes até obter a consisténcia desejada, e -
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DE MASSA, PIZZA E PAO.

INGREDIENTES

150g Hellmann's Maionese Original,
50g Hellmann’s Ketchup,

100g Tomate seco, 5g Oregaos,

10g Queijo Parmesao.

MOLHO COM TOQUE ITALIANO, IDEAL PARA COMBINAR COM PRATOS

CONFECAO @
Num recipiente, coldque Hellmann's Maionese Original

& Hellmann's Ketchup, adicione tomate seco, orégios I mfﬁﬁ‘.’.ﬁﬁ.”‘“&
. -

e queijo parmesao ralade. Misture todos os ingredientes
para ebter a cansisténcia desejada.

INGREDIENTES

200g Hellmann's Maionese Original,
50ml Vaqueiro Creme & Creme,
20g Manga, q.b. Calvé Piri Piri,

4.b. Molho Ingles.

MOLHO COM UM TOQUE DOCE E PICANTE, PERFEITC PARA ACOMPANHAR
PRATOS DE GAMBAS, SALADAS E TAPAS.

CONFECAO

Nurm recipiente, coloque Hellmann’s Maionese Original,
adicione Vaqueiro Creme & Creme meia maritando,

y VERDADEIRA S’
(g MAIONESE .g

puré de manga, molha inglés & Calve Piri Piri,
Misture todos os ingredientes para obter a consisténcia desejada.

CARPACCIO E SALADAS.

INGREDIENTES

220g Hellmann's Maionese Original,
30mlAzeite,

10m| Sumo de limao,

q.b. Beterraba cozida,

5 folhas de hortela.

MOLHO IDEAL PARA ACOMPANHAR PRATOS FRIOS COMO TARTARO,

CONFECAO

MNum recipiente, coloque Hellmann's Maionese Original.

Envolva o sumo de limao com o azeite e coloque a mistura

no recipiente. Adicione & mistura, pura de baterraba e hortela VERDADEIRA = *
| Muowise g#

picada. Misture tades os ingredientes paracbter
a consistencia desejada. e —

DE CARNE E PEIXE.

INGREDIENTES

200g Hellmann's Maionese Original,
25g Knorr Caril Vermelho.

INGREDIENTES

200g Hellmann's Maionese Original,
75g Knorr Sweet Chili.

MAIONESE DE SWEET CHILI

MOLHO IDEAL PARA PRATOS FRITOS E TAPAS.

MOLHO PICANTE E VERSATIL, COMBINA COM PRATOS QUENTES

CONFECAD

Num recipiente, junte Hellmann's Maionese Original

e Knorr Caril Vermelho. Misture os ingredientes para obter
a consisténcia desejada,

CONFECAO
Num recipients, junte Hell 's Mai: Original @
& Knorr Sweet Chili. Misture os ingredientes para obter

a consistencia desejada. | t'F'rg{‘;g'{‘i;j[Jrf,‘léa'
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MOLHO DELICIOSO A BASE DE SESAMO, TIPICO PARA A COZINHA
DO MEDIO ORIENTE.

INGREDIENTES CONFEC_;LO
200g Hellmann’s Melho para saladas  Coloque Hellmann’s Molho para saladas César num recipiente.

César, 5g Cominhas, 5g Agafrao, Adicione cominhios, agafrio, sumo de limao, salsa picada e sésamo
1 Limao, q.b. Salsa, 20g Sésame. tostado. Misturar todos os ingrediente até obter a consisténcia
desejada.

MAIONESE DE TOMATE SECO

MOLHO TiPICO DO MEDITERRANEO PARA DAR UM SABOR ESPECIAL
AOS SEUS PRATOS.

INGREDIENTES CONFECAO

200g Hellmann's Maionese Mum recipiente, coloque Hellmann's Maionese Original,
Original, 50g Tomate seco, adicione tomate seco, alho picado e anchovas picadas.

5g Alho picado, 5g Anchovas. Misture todos os ingredientes até abter 5 consisténcia desejada.

UMA DELICIOSA E SABOROSA ALTERNATIVA PARA LEVAR A MESA.

INGREDIENTES CONFECAO

100g Hellmann's Molho para saladas ~ Coloque Hellmann's Melho para saladas César, adicione
César, 150z Gorgonzola doce, o gorgonzola e a5 nozes picadas. Misture todos os ingredientes
50g Nozes. ate obter a consisténcia desejada.

MOLHO DE ALHO E PIMENTAO

UMA COMBINAGAO CLASSICA DA COZINHA ITALIANA NUM MOLHO:

INGREDIENTES CONFECAQ

250g Hellmann's Maionese Original,  Num recipiente; cologue Hellmann's Maionese Original,

Sg Alho picado, adicione alho picade, tamiilho fresco e pimentao seco picade.

5g Tomilho fresco, Misture todos os ingredientes até obter a consisténcia alcancada.

10g Pimentéo seco. ,

AS FRAMBOESAS VERMELHAS E O MANJERICAO VERDE REALCAM

O SABOR DO SEU PRATO.

INGREDIENTES CONFECAO

220g Hellmann's Maionese Original, Num recipiente, coloque Hellmann's Maianese Original, adicione
5g Knorr Primerba tempero pasta Knerr Primerba tempero pasta Manjericdo & o puré de framboesas,
Manjericao, 10 Framboesas, Misture todos os ingredientes até obter & consisténcia desejada,
q.b. Manjericaa fresco picado. Adicionar manjericao fresco picado ao molhe depsis de pronto.
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MOLHO DELICIOSO PARA DAR UM SABOR EXOTICO AOS SEUS PRATOS.
- -

e

VERDADEIRA 2, *
- MAIGNESE e’

INGREDIENTES

200g Hellmanns Maionese Original,
1 legurte de Ananas,

Sg Gengibre ralado,

g.b. Pimenta preta.

CONFEGAO

Num recipiente, coloque Hellmann's Maionese Original,
adicione o iogurte de ananas e o gehgibre ralado,

Misture todos os ingredientes até obter a consisténcia desejada, |
Adicionar pimenta preta ao molho depeis de pronto.

v

OS5 AROMAS E SABORES DA SICIiLIA ENVOLVIDOS NUM MOLHO. -
INGREDIENTES CONFE(;;O e
220g Hellmann's molho para saladas.  Num recipiente, coloque Hellmann's molho para saladas César,

César, 20p Anchovas em dleo, anchovas: picadas, pistacios picades e efva-doce. &
20g Pistacios, Misture todos os ingredientes até obter a consisténcia desejada. ipntiat

q.b. Erva-dace.

A MISTURA PERFEITA ENTRE © DOCE DO COCO E O ACIDO DA LIMA
PARA EMBELEZAR SEUS PRATOS DE PEIXE.

INGREDIENTES CONFECAO

200g Hellmann's Maionese Original,
10ml Vaqueiro Creme & Creme,
8g Knorr leite de coco desidratado,

~ 1 Limao, 10g Caco raladn_,

q.b. Coentros frescos.

Num recipiente, colocar Hellmann's Maionese Original.
Adicione o Knorr Leite de Caco desidratado preparads,

o sumo de limao, o ¢oco ralado, Vaqueiro Creme & Creme

e coentros frescos ralados.

Misturé todos os ingredientes para obter a consisténcia deséjads.

&

INGREDIENTES

220g Hellmann's Maionese Original,
30ml Azeite,

10ml Sume de liméo,

5g Vinapre balsamico.

DE PEIXE E MOLUSCOS.

INGREDIENTES

220g Hellmann's Maionese Original,
20m| Bumo de maga verde,

1 Limao,

6 folhas Horteld.
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UM TOQUE CITRICO PARA OS SEUS PRATOS FRITOS.

MAIONESE DE MACA VERDE

MOLHO COM UM TOQUE DE FRESCURA, PERFEITO PARA ACOMPANHAR PRATOS

CONFECAO

Num recipiente, cologue Hellmann's Maionese Original,

adicione a hiortela picada, o sumo de maga verde e o de limao. |
Misture todos os ingredientes para obter a consisténcia desejada.

CONFECAO

Num recipiente, cologue Hellmann's Maionese Original.
Envolva o sumo de limao com o azeite e coloque-o no recipiente.
Misture todos os ingredientes até obter a consistencia desejada.
Decore com vinagre balsdmico.
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ASSISTA A 10 RECEITAS DE MOLHOS
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